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6. DESHIDRATADOS PARA LA VENTA
Concluido el proceso de deshidratacion de los productos primarios, se procede ha 
���ƒ�º�É�h�� �"�ƒ�� �p�É�"�É�º�º���B�6�×�� �É�"�� �e�É�p�ƒ���É�×�� �É�"�� �É�4�¹�A�"�p�ƒ�Á�A�� �°�� �"�ƒ�� �¤�É�6�}�ƒ�� �É�6�� �ù�É�h���ƒ�p�� �"�A�º�ƒ�"�É�p�� �Á�É�� �"�ƒ�� �Ã�A�6�ƒ�×��
ferias de productos agroecologicos y a consumidores que requieren de los 
dehidratados

FOTO 13: Deshidratado de manzanas                               FOTO 14: Deshidratado de plantas medicinales
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Renato Ramos: “Tengo un ingreso adicional por la venta de los dehidratados, no necesito ir 
a trabajar a la cuidad, sino más bien estamos aprovechando la recolección de hongos del 
bosque de pinos, cuando llueve aparece mucho más hongos, necesitamos secadores mas 
grandes”

FOTO 15: Deshidratado 
de manzana                          

 FOTO 16: Tostados 
de amaranto

7. TESTIMONIOS 
     DE AGRICULTORES
Eulalia Ramos: “El secador 
me ayuda bastante con el 
secado de los hongos de pino, 
el secado es mejor, de más 
calidad, cuando seca en las 
cuatro bande jas apenas pesa 
1 arroba, es por eso que se 
necesita secadores solares 
más grandes, la venta se la 
hace en la feria de Confital y 
Pongo K’asa, la arroba nos 
compran a 120 – 130 
bolivianos”



Testimonio de Paulina Franco: “La deshidratadora me sirve bastante para hacer secar todo 
tipo de plantas medicinales, este producto llevo a Oruro a vender, me pagan muy bien y no 
se hecha a perder, también quiero construir un secador más grande, para aprovechar 
mucho más”

 “Detrás de cada 
alimento, esta la 
sabiduria 
campesina, 
quienes 

siembran 
esperanzas y 
cosechan VIDA”
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